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Aszerz6 a viligegyetem értelme-
z¢ését, magyardzatdt szigoruan fizikai,
matematikai keretek kozott tartja.
Nem keriilheti meg azonban a kér-
dést a vildg teremtésével és Istennek
ebben jdtszott szerepével kapcsolat-
ban. E kérdésben Hawking allispont-
ja, hogy olyan vilagegyetemet képzel
el és magyardz, amely sajat torvényei
¢s mozgato erdi szerint miikodik, és
nincsen sziiksége kiilso, ,,beavatko-
26” hatdsra, még létrejottében sem.
Felhivja a figyelmet mdsrészt arra,
hogy a fizikai, matematikai magyard-
zatoknak nincs érvényiik a metafizika,
avallds, az erkolcs teriiletén, amikép-
pen Einstein relativitiselmélete sem
az erkolesok relativitdsdrol szolt.

Végs6 kovetkeztetésiil azt tud-
juk leszfirni, hogy noha a viligegye-
tem tdgul, és majd a naprendszer is
Osszeomlik néhdny millidrd év mulva,
azért holnap még kinek-kinek be kell
mennie dolgozni vagy az iskoldba.

THIMAR ATTILA

(Forditotta Dr: Both Eléd, Akkord Kiado,
Budapest, 2002, 215 oldal)

HORVATH BOLDIZSAR:

Hagyoméanyos magyar
slitemények

A Huayyyomdnyos magyar siitemények
cimii szakdcskonyvvel szemben a
szokdsos elvdrasokon tul — igymint

jol dttekinthetS, hasznavehetd re-
ceptek, inycsiklandozd siitemények-
1ol késziilt remek fényképek — egy
mas jellegli igényt is timasztottam.
Szerettem volna belSle megtudni,
hogy a kényvben szerepl6 ¢dességek
mitdl, kit6l, miért hagyomdnyosak
¢s magyarok. Kis kulturtorténetet,
azaz sliteménytorténetet vartam a
receptek mellett vagy a bevezets-
ben. Még a Gundel-palacsinta re-
ceptje sem lett volna tdlbeszélve
egy kis csalddtorténettel. Bar van a
konyvnek bevezetdje, a széveg nem
tolti be szerepét, szinte mdr a recep-
tek része; sok hasznos tandcsot tar-
talmaz ugyan a siitemények elkészi-
téséhez, de semmi érdemlegeset nem
tudunk meg belSle magdrdl a sza-
kécskonyvrSl. Am a fentiek hidnyd-
ban is jélesik kbzelebbrdl szemiigyre
venni e csdbos kiadvdnyt.

A borité bettitipusai és cimlap-
fotéja még rusztikus hangulatot
igér, mely a belsé oldalakon szecesz-
sziosra vélt, a fényképek vizudlis
Osszképe viszont gyakran az eklekti-
ka mezejére téved. A télaldsra hasz-
ndlt edények, evOeszkozok és kiegé-
szitOk kivdlasztdsa nem vall biztos
izlésre, és gyakran nincs 6sszhang-
ban azzal a stiteménytipussal, melyet
tiszte volna étvagygerjesztObbé ten-
ni. A maddrtej példaul egy szép, va-
16szintileg eredeti art deco stilust
madrtdsos tdlkiban keriil a tdlaléasz-
talra. Viszont egy sz¢lsGségesen csi-
nya, 0j keletdi tdlcdra helyezték, ezt
csikos drapéridra, de az el6térbe még
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begongyolitettek két narancssdrga
vaszonszalvétat is. A talcara tovibba
egy, a 20. szazad elején haszndlatos,
de inkabb kispolgari konyhdkhoz tar-
tozé vizespoharat helyeztek, a hattér-
ben fehér és rézsaszind, aprd fejii vi-
rdgokat helyeztek el. De még nincs
vége: a maddrtejbdl cirddds kandl
nyele 16g ki, az aldtéten vaniliarudak
keresztje talalhato és a tdlca tadlso fe-
lén — kissé elmosédottan — eziist-
z6ld-lila-piros fényes papirba cso-
magolt valami. Végiil a kép hangsu-
lyos pontjin néhdny mentalevél. Ez
utdbbi a fényképek kozotti sszeko-
t6 kapocs. Sajnos nehéz olyan fotét
taldlni, melyen ne diszelegne leg-
aldbb egy. Legfeleslegesebbnek a
makos-dids bejgli mellett litszik, de
a dobostorta tinyérjin is doglott
halként fekszik csupdn a képkompo-
zicié szempontjabdl. A fényképeket
ahangsilyos megvildgitds menti meg
a teljes széteséstdl.

A szoveges részeket lapozgatva a
cukrdszkonyv receptjeinek tipogrd-
fiai dtldthatésdga nyilvanvald, a siite-
mények alapanyagai és a kivdnatos
mennyiségek jol lithatéan elkiilo-
niilnek az elkészités folyamatanak le-
irdsitdl. Ez utébbiak szovegezése vi-
ldgos, és a szerzd telhivja a figyelmet
az esetleges nehezebb munkafizi-
sokra, Otleteket ad a legpraktikusabb
megolddsra. Sokszor hidnyzik a re-
ceptekbdl az a fontos informdcid,
melybdl kidertilne, koriilbeliil hdny
darab stitemény késziil a megadott
mennyiségl alapanyagbdl. Az olva-

so-felhaszndlék hidnyolni fogjak a
becstilt elkészitési idG és az egy adag-
rajuté kalériamennyiség megaddsat
is. Az utobbi elhagydsdért a magam
részérél koszonetet szeretnék mon-
dani a szerz6nek.

Egy szakdcskonyv puding-pré-
bdja: valamelyik receptjének elkészi-
tése. A zserbét vilasztottam, mert
kordbban més recept alapjin nem sii-
tottem, de a csaldd hdziasszonyai jo-
voltdbdl, valamint szorgalmas cuk-
rdszdai kostolgatds eredményekép-
pen tudtam, nagyjdbol milyennek is
kell lennie. Tapasztalataim alapjin
annyit mondhatok, hogy a zserb6 el-
késziilt, és mind kiils6leg, mind izét
tekintve fel lehetett ismerni. S6t fi-
nom volt, csak kevés. Ha az ember
ilyen nagy munkaba fog, nem bdnja,
ha mdsnap reggelire is jut belSle.
Pontosan a leirds szovegét kbvettem,
kivéve a csokolddémdzndl, mellyel
nem sikertilt a recept alapjdn elboldo-
gulnom.

Régimadi cukrdszkonyv ez, csak
a mérsékelt mennyiségek és korunk
egyszer(i nyelvezete drulja el, hogy
21. szdzadi konyhdkban késziilnek
majd receptjei alapjan a siitemények.
Az egyszer(i nyelv azonban senkit ne
tévesszen meg: a legtobb recept
megyvaldsitisa nem egyszert, tobb-
ségiiket csak haladé gazdasszonyok-
nak és gazdaembereknek ajinlom.

PEczELY DORA

(Corvina Kindd, Budnapest, 2002, 64 oldal,
2200 Fr)



