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ja az olvasét abba a vildgba, amelyet
bebarangol, s amelyet a maga kimé-
letlen valésdgdban mutat be. Kimé-
letlen ez a valdsdg a kiils6 szemlél6
szdmdra, aki nem hunyhat szemet
mindezek felett, de még inkdbb ki-
méletlen annak, aki ezt kénytelen nap
mint nap megélni — sugallja a szerz6
néhdny odavetett megjegyzése.

A meglep6 mélységeket bevild-
gité riportok arra is felhivjdk a fi-
gyelmet, hogy bar a napi politikiban
ujra és Ujra felbukkan a hatdrainkon
kiviil é16 magyarsighoz valé viszony
kérdéskore, de jobbdra megragad a
hatdsvaddsz vagy éppen semmit-
mondo szonoklatok szintjén, s csak
a legritkabb esetben sziiletik érdem-
leges felelet, amelybdl konkrét csele-
kedetek is szirmazhatnak. Pedig ép-
pen ezt, a valés hidnyokra valds
megoldast hozd tetteket siirgeti a
koétet minden sora.

PALOJTAY KINGA

(Nemzet Lap- és Konyvkiadd, Gydr, 2000,
272 oldal, 2670 Ft)

TAMAS JENOG -
TAMAS ERVIN:

A t6kétél a poharig
Amit a sz616rdl, borrol
tudni érdemes

Mir tobbszor lefrtam, hogy ma,
amikor egyre er6sodik a borkultdra,

amikor a televiziéban a somelier-
képzés sziikségességérol tartanak
szakmai beszélgetéseket, mert ugy
lajak, hogy kellenek olyan éttermi
szakemberek, akik a miivelédni va-
gy6 tri kozonségnek részletesen tag-
laljak, mitdlis jé egy bor, és hogy mi-
lyen izeket kellene éreznitik, s hogy
meddig és hogyan is kell dekantdilni
egy nemes voros nedft, széval mi-
kozben azzal szembesiiliink, hogy a
bor, a borfogyasztas divattd, tdrsasd-
gi témdvd valt, addig a bor alapjdt je-
lenté szél6termesztésrdl  semmit
sem tudnak a bel6le késziilt italhoz
valéban egyre jobban ért6 fogyasz-
tok. A pincének vardzsa, a bornak el-
biivols illata, a palacknak elegancidja
van, ajo bor fogyasztasihoz nem fel-
tétlentil kell elhagynunk a vdros, a
tdrsashdz, a lakds vagy éppen az étte-
rem, presszo, kavéhdz hatdrait, igy a
sz0l6- és borkultura rendszervaltozis
utdni fejlédése helyett inkdbb a bor-
kultdra fejl6désérol, egyes témdknak
mar-mdr sznobéridba hajlé szajkozd-
sdrol beszélhetiink. Ezért a bor mo-
gott nem ldtszik a sz6l6, a bordsz
mogott —vagy éppen elétt —nem ldt-
szik a szOlész, pedig mai legjobb
szakembereink, legfelkapottabb bo-
rdszaink is kivdl sz6lészek, ponto-
sabban sz8lész-bordsz mérnokok.
A j6 bor készitése a gondos sz6l6-
miiveléssel kezd6dik, s ha a talaj m-
velése, a telepitend6 fajtdk megvd-
lasztdsa, a tOkék dpoldsa, metszése,
alakitdsa, a névényvédelem nem meg-
telel6, akkor azt a legkivalobb, kor-

szer(i bordszati technoldgiaval sem
lehet rendbe tenni.

A szak- és tankonyvek mellett
egyre tobb a széles kozonséget meg-
szolitani igyekv boros konyv, de ki-
vételesen ritka az olyan munka,
amely a sz816 telepitésétdl a bor, a
pezsgd elfogyasztdsdig végigkovet-
né ennek a csoddlatos nedtinek a lét-
rejottét, a kultardban, valamint a
gasztronomidban és az egészséges
dletvitelben betdltott szerepét. Ep-
pen ezért ajanlom a bort szeretd ol-
vasOinknak Tamds Jend és Tamds Er-
vin kozos kotetét, A toketil apohirig
cim remek albumot, amely még a
sz0lész-bordsz-mez6gazddsz szak-

fajtdirdl is; mig fia, a tobb kotetet is
fotéival illusztralé Tamas Ervin rend-
kiviili tematikai és fotétechnikai gaz-
dagsdgot mutaté képet kivaléan egé-
szitik ki a szovegeket: hol illusztraljdk,
hol magyardzzik, hol pedig 6ndllé al-
kotasként tovabbértelmezik az édes-
apa sz¢p ivet megrajzolo frasdt.

A konyv bemutatja a sz6l6no6-
vény szdrmazdsdt, a viligon vald el-
terjedtségét, szakmailag is izgalmas
alaktani lefrdst nyujt (ezeket a része-
ket szép sorozatfotok egészitik ki,
példdul a riigyfakadds ¢s a zoldellés
folyamatairdl, a szolofiirt, a sz6l6-
szem fejlédésérol, a szol6 aszusodd-
sanak szakaszairdl), megismerhetjiik

ma szdmadra is hasznos ol-
vasmdny lehet, annak elle-
nére, hogy elsésorban az

olvasni is szeretd, igényes,
nem szakmabeli borfo-
gyasztoknak nyujt fontos
ismereteket, fogyaszthatd
formdaban, élvezetes nyel-
vezettel lejegyezve, csodd-
latos  képekkel kisérve.
A szerzGparos, apa ¢és fia Csopakon
gazdalkodnak, igy személyes tapasz-
talataik, a témdhoz val6 igazi kozel-
ségitk dtszovi a konyv egészét.
Ennek koszonhetd, hogy a tobb
nemzedék oOta szOlészkedS csaldd
eredetileg bolesész végzettség feje,
Tamis Jend ilyen megkapdan, Gszin-
tén tud {rni nemcsak a sz6lészet, bo-
raszat kultirtorténetérdl, hanem a
technikai, technoldgiai fogdsokrol, a
sz0l6 telepitésérdl, betegségeirdl,

| TORETOLA POBIRIG
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a szOl6telepités munkdit,
a miivelés elterjedt mod-
jait, a szOl6 betegségeit, a
fontosabb fajtakat. A szii-

g retleirdsautdnaszerzika
I‘ préshdzba, a pincébe ka-
lauzolnak benniinket, be-
mutatva a borkészités
modjait, a bor kezelését;
végre megtudhatja az at-
lagolvaso is, mi a siller és mi a
rosébor, hogyan késziilnek a hor-
dok, s mire valé a kén. A kiilonle-
gességek is kapnak egy-egy rovid
részt: az aszu, a jégbor, a pezsgd
stb. A kész, megfelelGen erjesztett
és érlelt bor kulturdlt fogyasztdsd-
nak, a borbirdlatnak a szabdlyaiba is
bepillantdst nyerhetiink, a kotet vé-
gén pedig a vildg hires term&helyei-
vel ismerkedhetiink meg. Ennek az
dtfogd munkdnak csupdn egy hid-
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nyossiga van: nagyon sokszor jog-
gal hidnyolja az olvasé a szdmadra is-
meretlen tdjakat, embereket, pincé-
ket és eszkozoket bemutatd képek
alol a magyardzo aldirdsokat. Ettdl
fuggetlentil olvaséinknak azt ajanl-
juk, hogy lapozzanak bele ebbe a
szép kotetbe, s olvasdsa kozben
igyanak egy j6 pohdr bort is, mert
ivdsra mindig van ok és alkalom.
Err6l a konyv Toprenginek nevezett
el6szaviban egy, a szerz6 dltal idé-
zett hires francia holgy is meggy6z
benniinket, mikor ezt mondja:

»Akkor iszom, ha boldog vagyok,
de akkor is, ha szomoru vagyok.
N¢éha akkor iszom, ha egyediil va-
gyok, de tdrsasigban mindenkép-
pen. Ha nincs étvigyam, szivesen
fogyasztok el egy-egy pohdrkaval,
de ha van étvigyam, akkor semmi-
képpen sem maradhat el. Kiilonben
nem nyulok hozzd — kivéve, ha
szomjas vagyok.”

L. SIMON LASZLO

(Alexandra Kiadd, Pécs, 2000,
290 oldal, drmegjeloles nélkiil)

Mivészet

SZONYI ISTVAN:
Kép
Megjegyzéesek
amiveéeszetrol

A kovetkez6kben bemutatdsra kerii-
16 kotet vjdonsdg és mégsem az.
Tobb mint fél évszdzada jelent meg,
de ez a kiadds mds, mint az eredeti.
Amellett, hogy fontos miivészeti
irds, amely kora ellenére mdig érvé-
nyes megdllapitdsokat tartalmaz,
fontos, hogy milyen kiilalakban l4-

tott napvildgot. Ahogy kezébe veszi
az olvasé, észreveheti, hogy olyan
emberek készitették, akik szeretik a
konyvet.

Kiaddja, a zebegényi Borda An-
tikvdrium olyan aton indult el, ame-
lyen neves el6dok, brilidns tehetség
konyvkiadok jartak ugyan, de sokdig
ugy tlint, az dltaluk kitaposott Os-
vényt benovi a gaz. A profitorientd-
ci6 nevli betegség a kozelmult
konyvkiaddsat is megfertSzte, ennek
eredményeként sziilettek, sziiletnek
tonnaszdmra a sz¢p szines, de valé-



